
El restaurante Carmen de San Miguel les desea 

unas felices fiestas

Bienvenidos al restaurante Carmen de San Miguel;

Para disfrutar con lo mejor de nuestra cocina, el equipo del 

Carmen de San Miguel les ofrece este Menú Gastronómico

especialmente diseñado por nuestro chef para que disfruten de 

estas celebraciones con lo mejor que ofrece nuestra tierra 

esta temporada.

En este establecimieto apostamos por los mejores productos de 

temporada y de nuestro entorno más cercano.

Granada es una provincia maravillosa que ofrece excelentes 

materias primas, desde la Costa Tropical hasta Sierra Nevada , 

desde el Poniente Altiplano, pasando por los Montes Orientales 

hasta la Alpujarra y el Valle de Lecrín.

Esperamos que disfrute de la experiencia y ..

¡ Felices fiestas !

carmensanmiguel.com



PARA COMEZAR
Aceite del poniente Granadino

Pan de Adrián

Aceitunas aliñadas

TRILOGÍA DE APERITIVOS

Bombón de Foie con relleno de membrillo lacado 

en oro

Mini manzana de feria

Panipuri de ensaladilla de coliflor con gambas 

y pulpo

EMPEZAMOS EL MENÚ

Huevos a la royal con langostino y salmón 

marinado y brotes de berro con huevas de salmón 

PARA ENTONAR EL CUERPO

ALGO CALENTITO
Caldo de Navidad con albóndigas de jamón y 

majado de almendras con hebras de azafrán

VAMOS CON EL PLATO FUERTE
Para elegir entre:

DE NUESTRO CORRAL

Muslo de capón trufado con doussel de 

champiñón y boniato asado con cogollo adobado

 
o

DEL MAR

Lubina asada sobre crema de tubérculos 

y salteado de salicornia.

POSTRE

Semifrío de contesa de turrón y chocolate

PRECIO DEL MENÚ POR PERSONA: 55€

Solo se sirve un menú por persona. Bebidas no incluidas.

Si usted tiene alergia o intolerancia a algún alimento, por favor, comuníquelo a nuestro personal 

de sala.

MENÚ GASTRONÓMICO ESPECIAL 25 DE DICIEMBRE

carmensanmiguel.com


