
APERITIVOS

Prensado de manzana y foie

Capuchino de berenjena, queso y bacon

Causa con caviar de Riofrío

PARA COMENZAR

Ensalada de bogavante con mahonesa especial,  

cogollo asado y panceta crujiente

PARA ENTONAR EL CUERPO

ALGO CALENTITO

Crema de calabaza con queso crema, lascas de 

gallina asada y croutons

PESCADO

Lomo de róbalo asado con salsa de coco y 

albahaca, acompañado de spaghetti de sepia 

salteados.

CARNE

Solomillo wellington sobre salsa de boletus y 

trufa

PARA FINALIZAR EL AÑO

Coulant de pistacho con helado de violeta

PRECIO DEL MENÚ POR PERSONA: 120€

VINOS:

Aperitivo: cerveza , vermouth, Jeréz o cava

Vino blanco: muñana chardonnay

Vino tinto: García de Verdevique crianza

Cava espumoso: Muñana Brut Nature

Si usted tiene alergia o intolerancia a algún alimento, por favor, comuníquelo a nuestro personal 

de sala.

MENÚ ESPECIAL GALA 31 DE DICIEMBRE

carmensanmiguel.com


